T)L"\' orweihnachtszeit Rotkohlsalat

asst perfekt, um sich

emenetgoiecomnll it Granatapfel und Nussen

Entdecken Sie zum Beispiel

den Weihnachtsklassilker Tutaten I 8 Portionen

Robtkohl etiamal ganz

neu, in Kombinabion mit 1 kg Rotkohl | Salz, Pfeffer | 1 EL grobkérniger
fruchtigem Gmwo&apfzt Senf | 4 EL Honig | 4 EL Himbeeressig | 9 EL
Olivendl | 8 Scheiben durchwachsener Speck |
80 g getrocknete Feigen | 150 g Walnusskerne ﬂ"“
Bel Ihren Grasten punicten 1 Granatapfel | 1 Beet Kresse | Baguette
Sie so mit raffinierten b -

M v L ial  [ubereitung | Dauer ca. 40 Minuten

mit funf Coupons fir

Ihren \-.w\kauf 1. Rotkohl putzen und fein hobeln. Mit 1 TL Salz etwa 3 Minuten kréftig verkneten.
Senf, Honig, Essig und 8 EL Olivendl verriihren und unter den Salat mischen.

Mindestens 30 Minuten ziehen lassen.

2. Speck in kleinere Stiicke zupfen. In einer Pfanne mit 1 EL Ol knusprig braten.
Feigen fein wirfeln. Walnlisse grob hacken. Die Granatapfelkerne heraustrennen.
Die Kresse vom Beet schneiden.

3. Die Halfte der Nusse, Granatapfelkerne und Feigen unter den Salat mischen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Den Salat auf Tellern verteilen. Restliche Nusse,
Feigen, Granatapfelkerne, Speck und Kresse dariiberstreuen. Dazu passt Baguette.

Weitere Rezepte finden Sie unter: edeka.de/rezepte
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